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Cientificos y cocineros analizaran la aplicacidon de la
quimica-fisica a la gastronomia en el curso “Ciencia y

cocina”
22/10/2013

Se celebra en la Facultad de Ciencias de la
UGR del 22 al 26 de octubre

El curso contara con profesores del Basque
Culinary Center de San Sebastian y el Centro
Tecnoldgico Azti-Tecnalia de Bilbao, entre
otras instituciones, ademas del cocinero
Javier Cabrera, Estrella Michelin 2013

La Facultad de Ciencias de la Universidad de
Granada albergara del 22 al 26 de octubre el
curso “Ciencia y cocina”, organizado por
cientificos de los departamentos de Fisica
Aplicada y Quimica Fisica de la UGR, el Colegio de
Quimicos de Andalucia y la Escuela de Hosteleria
y Turismo de Granada.

Durante cuatro dias, los alumnos aprenderdn conceptos relacionados con la ciencia
de los alimentos y la gastronomia, con demostraciones practicas llevadas a cabo con
instrumentacién de cocina y laboratorio. Asi, de la mano tanto de cientificos como de
cocineros analizardn conceptos como las espumas y emulsiones, geles, espesantes y
texturizantes, entre otros aspectos. Se trata, en definitiva, de una introduccién a la
guimica-fisica orientada al mundo gastronémico.

El objetivo de “Ciencia y cocina” es conseguir que los asistentes abran la mente
hacia nuevos horizontes. El curso esta orientado hacia la aplicacién de fundamentos
basicos de quimica-fisica y otras ramas de la ciencia al mundo gastronémico.
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Para ello, se realizaran clases tedricas repasando/aportando/orientando aspectos
claves quimico-fisicos para su utilizacién en la cocina. También se realizaran clases
practicas, apoyadas por un cocinero, para poner a prueba dichos fundamentos
tedricos, y por uUltimo, se abordaran las ciencias sensoriales y del consumidor desde
una orientacién gastronémica.

En una relacién integrada de todas las variables influyentes, se pretendera dar una
vision mas amplificada de las interacciones multifactoriales entre las propiedades
guimico-fisicas, gastronédmicas y de percepcién sensorial para ser evaluadas
mediante técnicas novedosas de creatividad.

Entre los docentes del curso destacan Juan Carlos Arboleya, profesor de Quimica-
Fisica en el Basque Culinary Center (San Sebastian) e investigador en el Centro
Tecnoldgico Azti-Tecnalia (Bilbao); Maruxa Garcia-Quiroga, investigadora en el
Centro Tecnoldgico Azti-Tecnalia (Bilbao) y Javier Cabrera, jefe de cocina de Els
Brancs en Roses (Girona) y Estrella Michelin en 2013, quien ha trabajado en
restaurantes como El Bulli.

También participan los investigadores de la Universidad de Granada Enrique Lépez-
Cantarero Vargas (profesor de Quimica-Fisica), Francisco Galisteo Gonzalez
(profesor de Fisica Aplicada), Julia Maldonado Valderrama (investigadora Ramén y
Cajal), Miguel Angel Cabrerizo Vilchez (catedrético de Fisica Aplicada) y Maria
José Galvez Ruiz (catedratica de Fisica Aplicada).

Completan el elenco de docentes David Lépez Rubifio, profesor de Bellas Artes de la
Universidad de Malaga; Miguel Andelo Galan, profesor de la Escuela de Hosteleria de
Granada, y M2 Paz Aguilera Herrera, jefa de cata de CITOLIVA (Mengibar, Jaén).

El programa completo del curso puede consultarse en la web LINK:
www.cienciacocina.com -> http://www.cienciacocina.com

Contacto:

* Francisco Galisteo Gonzalez
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* Departamento de Fisica Aplicada de la UGR
* Teléfono: 958 240 020. Correo electrénico: galisteo@ugr.es

Siganos en Twitter:

LINK: PROPUESTA DE ACTIVIDADES CANAL UGR -> http://canal.ugr.es/prensa-y-
comunicacion/item/54050

CANALUGR: RECURSOS DE COMUNICACION E INFORMACION

PUBLICITE SU CONGRESO UGR

VER MAS NOTICIAS DE LA UGR

BUSCAR OTRAS NOTICIAS E INFORMACIONES DE LA UGR PUBLICADAS Y/O
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RECOGIDAS POR EL GABINETE DE COMUNICACION

RESUMEN DE MEDIOS IMPRESOS DE LA UGR

RESUMEN DE MEDIOS DIGITALES DE LA UGR

RECOMENDACIONES PARA EL USO DE LAS LISTAS DE DISTRIBUCION DE LA UGR
LINK: Perfiles oficiales institucionales de la UGR en las redes sociales virtuales
Tuenti, Facebook, Twitter y YouTube -> /tablon/*/boletines-canal-ugr/formulario-
de-propuesta-de-actividades

Gabinete de Comunicacidn - Secretaria General

UNIVERSIDAD DE GRANADA

Acera de San lldefonso, s/n. 18071. Granada (Espafa)

Tel. 958 243063 - 958 244278

Correo e. LINK: --LOGIN--022¢c91824f21a4c23bb3fl44bd33d1f4ugr[dot]es -> --LOGIN--
022¢91824f21a4c23bb3f144bd33d1f4ugr%5Bdot%5Des

Web: http://canal.ugr.es Facebook UGR Informa:
https://www.facebook.com/UGRinforma

Facebook UGR Divulga: https://www.facebook.com/UGRdivulga

Twitter UGR Divulga: https://twitter.com/UGRdivulga
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